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Общие положения 

Программа государственной итоговой аттестации (далее –программа ГИА) 

выпускников по специальности 19.02.12 Технология продуктов питания животного 

происхождения разработана в соответствии с Законом Российской Федерации от 29.12.2012 

г. № 273-ФЗ «Об образовании в Российской Федерации», Приказом Минпросвещения России 

от 08.11.2021 № 800 «Об утверждении Порядка проведения государственной итоговой 

аттестации по образовательным программам среднего профессионального образования», 

ФГОС СПО по специальности 19.02.12 Технология продуктов питания животного 

происхождения, и определяет совокупность требований к ее организации и проведению. 

Цель государственной итоговой аттестации – установление соответствия результатов 

освоения обучающимися образовательной программы поспециальности 19.02.12 Технология 

продуктов питания животного происхождения соответствующим требованиям ФГОС СПО с 

учетом требований регионального рынка труда, их готовность и способность решать 

профессиональные задачи.  

Задачи государственной итоговой аттестации: 

- проверка уровня сформированности компетенций, ФГОС СПО по специальности 

19.02.12 Технология продуктов питания животного происхождения, 

- принятие решения о присвоении квалификации по результатам государственной 

итоговой аттестации и выдаче документа об образовании. 

По результатам ГИА выпускнику по специальности 19.02.12 Технология продуктов 

питания животного происхождения присваивается квалификация: техник-технолог 

Программа ГИА является частью ОПОП-П по программе подготовки специалистов 

среднего звена и определяет совокупность требований к ГИА, в том числе к содержанию, 

организации работы, оценочным материалам ГИА выпускников по данной специальности. 

Выпускник, освоивший образовательную программу, должен быть готов к 

выполнению видов деятельности, предусмотренных образовательной программой (таблица 

1), и демонстрировать результаты освоения образовательной программы (таблица 2). 

Таблица 1  

Виды деятельности 

Код и наименование  

вида деятельности (ВД) 

Код и наименование  

профессионального модуля (ПМ),  

в рамках которого осваивается ВД 

1 2 

В соответствии с ФГОС 

ВД1Организация и ведение технологического 

процесса производства продукции на 

автоматизированных технологических линиях 

производства молочной продукции 

ПМ.01.Организация и ведение 

технологического процесса производства 

продукции на автоматизированных 

технологических линиях производства 

молочной продукции 

ВД2Обеспечение безопасности, 

прослеживаемости и качества молочной 

продукции на всех этапах ее производства и 

обращения на рынке 

ПМ.02.Обеспечение безопасности, 

прослеживаемости и качества молочной 

продукции на всех этапах ее 

производства и обращения на рынке 

ВД3 Обеспечение деятельности структурного 

подразделения 

ПМ03.Обеспечение деятельности 

структурного подразделения 

По запросу работодателя (при наличии) 

ВД04Выполнение работ по одной или ПМ 04*. Выполнение работ по одной 
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нескольким профессиям рабочих, должностям 

служащих 

или нескольким профессиям рабочих, 

должностям служащих 

ВД05 Автоматизация и цифровизация  

производства 

ПМц05.Автоматизация и цифровизация  

производства 
 

 

 

Таблица 2 

Перечень результатов, демонстрируемых выпускником 

Оцениваемые виды 

деятельности  

Профессиональные компетенции 

ВД1н Организация и ведение 

технологического процесса 

производства продукции на 

автоматизированных 

технологических линиях 

производства молочной 

продукции 

ПК1.1 Осуществлять сдачу-приемку сырья и расходных 

материалов для производства молочной продукции. 

ПК1.2 Организовывать выполнение технологических операций 

производства молочной продукции на автоматизированных 

технологических линиях в соответствии с технологическими 

инструкциями. 

ВД2н Обеспечение 

безопасности, 

прослеживаемости и качества 

молочной продукции на всех 

этапах ее производства и 

обращения на рынке 

ПК2.1 Организовывать входной контроль качества и 

безопасности молочного сырья и вспомогательных 

компонентов, упаковочных материалов, 

производственный контроль полуфабрикатов, параметров 

технологических процессов и контроль качества готовой 

молочной продукции. 

ПК2.2 Контролировать производственные стоки и выбросы, 

отходы производства, пригодные и непригодные для 

дальнейшей промышленной переработки. 

 
ПК2.3 Производить лабораторные исследования качества 

и безопасности полуфабрикатов и готовых продуктов в 

процессе производства молочной продукции. 

ВД3 Обеспечение деятельности 

структурного подразделения 
ПК3.1 Планировать основные показатели 

производственного процесса. 

ПК3.2 Планировать выполнение работ исполнителями 

ПК3.3 Организовывать работу трудового коллектива 

 
ПК3.4 Контролировать ход и оценивать результаты работы 

трудового коллектива. 

 
ПК3.5 Вести учётно-отчётную документацию. 

 

Оцениваемые виды 

деятельности  

Профессиональные компетенции 

ВД04*  Выполнение работ по 

одной или нескольким 

профессиям рабочих, 

должностям служащих 

ПК 4.1 Контролировать соблюдение требований к сырью 

при выработке кисломолочных и детских молочных 

продуктов. 

ПК 4.2 Изготавливать производственные закваски 

ПК 4.3 Вести технологические процессы производства 

кисломолочных и детских молочных продуктов 
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 ПК 4.4 Контролировать качество кисломолочных и детских 

молочных продуктов. 

 ПК 4.5 Обеспечивать работу оборудования для 

производства кисломолочных и детских молочных 

продуктов 

ВД05цАвтоматизация и 

цифровизация  производства 

ПК 5.1 Ведение учетно-отчетной документации 

производства продуктов питания животного происхождения 

на автоматизированных технологических линиях в 

электронном виде 

ПК 5.2 Использовать различные виды программного 

обеспечения, в том числе специального, компьютерные и 

телекоммуникационные средства в процессе производства 

продуктов питания из молочного сырья на 

автоматизированных технологических линиях 
 

 

Выпускники, освоившие программу по специальности19.02.12 Технология продуктов 

питания животного происхождения,сдают ГИА в формедемонстрационного экзамена 

профильного уровня и защиты дипломной работы 

 

Требования к проведению демонстрационного экзамена 

Демонстрационный экзамен профильного уровня проводится по решению 

образовательной организации на основании заявлений выпускников на основе требований к 

результатам освоения образовательных программ среднего профессионального образования, 

установленных в соответствии с ФГОС СПО, включая квалификационные требования, 

заявленные организациями, работодателями, заинтересованными в подготовке кадров 

соответствующей квалификации, в том числе являющимися стороной договора о сетевой 

форме реализации образовательных программ и (или) договора о практической подготовке 

обучающихся АО «Молоко». 

Демонстрационный экзамен проводится с использованием единых оценочных 

материалов, включающих в себя конкретные комплекты оценочной документации, варианты 

заданий и критерии оценивания (далее – оценочные материалы), выбранные образовательной 

организацией, исходя из содержания реализуемой образовательной программы, из 

размещенных на официальном сайте оператора в сети «Интернет» единых оценочных 

материалов. 

Комплект оценочной документации (КОД) включает комплекс требований для 

проведения демонстрационного экзамена, перечень оборудования и оснащения, расходных 

материалов, средств обучения и воспитания, примерный план застройки площадки 

демонстрационного экзамена, требования к составу экспертных групп, инструкции по 

технике безопасности, а также образцы заданий. 

 

Организация и проведение защиты дипломной работы 

Программа организации проведения защиты дипломной работы  

как формы ГИА включает общие положения, тематику, структуру и содержание дипломной 

работы, порядок оценки результатов дипломной работы. 

Дипломная работа направлен на систематизацию и закрепление знаний выпускника 

по специальности, а также определение уровня готовности выпускника  

к самостоятельной профессиональной деятельности. Дипломная работапредполагает 
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самостоятельную подготовку (написание) выпускнойработы, демонстрирующего уровень 

знаний выпускника в рамках выбранной темы, а также сформированность его 

профессиональных умений и навыков. 

Тематика дипломных работ определяется образовательной организацией. Выпускнику 

предоставляется право выбора темы дипломной работы,  

в том числе предложения своей темы с необходимым обоснованием целесообразности  

ее разработки для практического применения. Тема дипломного проекта (работы) должна 

соответствовать содержанию одного или нескольких профессиональных модулей, входящих  

в образовательную программу среднего профессионального образования. 

Для подготовки дипломной работы выпускнику назначается руководитель  

и при необходимости консультанты, оказывающие выпускнику методическую поддержку. 

Закрепление за выпускниками тем дипломных работ, назначение руководителей и 

консультантов осуществляется распорядительным актом образовательной организации. 

Тематику дипломных работ, структуру и содержание дипломной работы, порядок 

оценки результатов и систему оценивания образовательная организация разрабатывает 

самостоятельно. 

 

Примерная структура программы ГИА 

1. Основные положения (указываются: код и наименование образовательной 

программы, нормативно-правовые акты в соответствии с которыми разработана 

программа ГИА, кто разрабатывает и как утверждается) 

Программа государственной итоговой аттестации выпускников по специальности 

19.02.12 «Технология продуктов питания животного происхождения».разработана в 

соответствии со следующими нормативными документами: 

− Федеральный закон от 29 декабря 2012 г. №273-ФЗ «Об образовании  

в Российской Федерации»; 

− Приказ Минпросвещения России от 08 апреля 2021 г. № 153 

«Об утверждении Порядка разработки примерных основных образовательных программ среднего 

профессионального образования, проведения их экспертизы и ведения реестра примерных основных 

образовательных программ среднего профессионального образования»; 

 Приказ Министерства просвещения Российской Федерации 18 мая 2022 г. № 

343 «Об утверждении федерального государственного образовательного стандарта среднего 

профессионального образования по специальности19.02.12 Технология производства 

продуктов питания животного происхождения»; 

− Приказ Минобрнауки России от 14 июня 2013 г. № 464 «Об утверждении Порядка 

организации и осуществления образовательной деятельности  

по образовательным программам среднего профессионального образования»; 

− Приказ Минпросвещения России от 08 ноября 2021 г. № 800 

«Об утверждении Порядка проведения государственной итоговой аттестации  

по образовательным программам среднего профессионального образования»; 

− Приказ Минпросвещения России от 05.05.2022г. № 311 «О внесении изменений в 

приказ Министерства просвещения Российской Федерации от 8 ноября 2021г. №800 «Об 

утверждении Порядка проведения государственной итоговой аттестации по образовательным 

программам среднего профессионального образования 

− Приказ Минпросвещения России от 19.01.2023г. №37 «О внесении изменений в 

Порядке проведения государственной итоговой аттестации по образовательным программам 

среднего профессионального образования, утвержденным приказом Министерства просвещения 

Российской Федерации от 8 ноября 2021г. №800; 
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− Приказ Минобрнауки России № 885, Минпросвещения России № 390  

от 5 августа 2020 г. «О практической подготовке обучающихся» (вместе с «Положением о 

практической подготовке обучающихся»; 

− Приказ Министерства труда и социальной защиты Российской Федерации об 

утверждении профессионального стандарта от 30 августа 2019 г. № 602н «Об утверждении 

профессионального стандарта «Специалист по технологии продуктов питания животного 

происхождения»; 

− Постановление Правительства РФ от 13 октября 2020 г. N 1681 «О целевом 

обучении по образовательным программам среднего профессионального и высшего 

образования» (с изменениями и дополнениями); 

− Приказ Минобрнауки России от 02.07.2013 N 513 (ред. от 01.06.2021)  

«Об утверждении Перечня профессий рабочих, должностей служащих, по которым 

осуществляется профессиональное обучение» (Зарегистрировано в Минюсте России 

08.08.2013 N 29322). 

-Распоряжение Минпросвещения России от 30.04.2021 «Р-98  

«Об утверждении Концепции преподавания общеобразовательных дисциплин с учетом 

профессиональной направленности программ среднего профессионального образования, 

реализуемых на базе основного общего образования»; 

− Письмо Минпросвещения России от 14.04.2021 N 05–401 «О направлении 

методических рекомендаций» (вместе с «Методическими рекомендациями  

по реализации среднего общего образования в пределах освоения образовательной 

программы среднего профессионального образования на базе основного общего 

образования»); 

 

2. Паспорт программы государственной итоговой аттестации (область применения, 

требования к результатам освоения программы, цели и задачи ГИА) 

 

Программа государственной итоговой аттестации (далее – программа ГИА) – является 

частью программы подготовки специалистов среднего звена в соответствии с ФГОС по 

специальности 19.02.12 Технология продуктов питания животного происхождения в части 

освоения видов профессиональной деятельности (ВПД) специальности и соответствующих 

профессиональных компетенций (ПК) и дополнительных профессиональных компетенций 

(ДПК):  

В результате освоения программы подготовки специалистов среднего звена обучающийся 

должен обладать:  

-общими компетенциями, включающими в себя способность:  

OK 1. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к 

различным контекстам.  

ОК 2. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации и 

информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности  

ОК 3. Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие, 

предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использовать знания по 

финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях. 

 ОК 4. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде  

ОК 5. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке 

Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного контекста.  
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OK 6. Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное 

поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей, в том числе с учетом 

гармонизации межнациональных и межрелигиозных отношений, применять стандарты 

антикоррупционного поведения.  

ОК 7. Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять 

знания об изменении климата, принципы бережливого производства, эффективно 

действовать в чрезвычайных ситуациях.  

ОК 8. Использовать средства физической культуры для сохранения и укрепления здоровья в 

процессе профессиональной деятельности и поддержания необходимого уровня физической 

подготовленности.  

ОК 9. Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном 

языках.  

- профессиональными компетенциями, соответствующими видам деятельности:  

ВД 1. Организация и ведение технологического процесса производства продукции на 

автоматизированных технологических линиях производства молочной продукции (по 

выбору) 

 ПК 1.1. Осуществлять сдачу-приемку сырья и расходных материалов для производства 

молочной продукции.  

ПК 1.2. Организовывать выполнение технологических операций производства молочной 

продукции на автоматизированных технологических линиях в соответствии с 

технологическими инструкциями.  

ВД 2.Осуществлять сдачу-приемку сырья и расходных материалов для производства 

продуктов питания из мясного сырья.  

ПК 1.1. Проводить организационно-технические мероприятия для обеспечения 

лабораторного контроля качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой 

продукции в процессе производства продуктов питания из растительного сырья.  

ПК 1.2. Организовывать выполнение технологических операций производства продуктов 

питания из мясного сырья на автоматизированных технологических линиях в соответствии с 

технологическими инструкциями.  

ВД 3.Обеспечение деятельности структурного подразделения 

ПК 3.1. Планировать основные показатели производственного процесса. 

 ПК 3.2. Планировать выполнение работ исполнителями.  

ПК 3.3. Организовывать работу трудового коллектива.  

ПК 3.4. Контролировать ход и оценивать результаты работы трудового коллектива. 

 ПК 3.5. Вести учетно-отчетную документацию. 

Цель государственной итоговой аттестации (ГИА): определение соответствия 

результатов освоения обучающимися основной профессиональной образовательной 

программы (ОПОП) соответствующим требованиям Федерального государственного 

образовательного стандарта среднего специального образования по специальности 19.02.12 

Технология продуктов питания животного происхождения.  

Задачи государственной итоговой аттестации:  

– определить уровень сформированности общекультурных, общепрофессиональных и 

профессиональных компетенций  у выпускника в соответствии с требованиями ФГОС СПО 

19.02.12 Технология продуктов питания животного происхождения, необходимых для 

эффективного решения комплексных задач специалиста в данной сфере деятельности;  
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– систематизировать, закрепить и расширить теоретические знания и  практические 

умения и навыки, полученные в результате освоения образовательной программы и 

применить их при решении конкретных прикладных задач;  

– развить и закрепить навыки самостоятельной работы, овладения методологией 

исследования и анализа информации;  

– достичь единства мировоззренческой, методологической и профессиональной 

подготовки выпускника, а также определенного уровня культуры;  

– определить уровень готовности (способности) выпускника к выполнению 

профессиональных задач, в соответствии с требованиями ФГОС СПО 19.02.12 Технология 

продуктов питания животного происхождения. 

 

3. Структура, содержание и условия допуска к государственной итоговой 

аттестации (форма ГИА, объем времени, сроки подготовки и проведения ГИА, описание 

условий допуска и подготовки дипломного работы, а также его структуры и 

требований к содержанию, описание условий допуска и подготовки ДЭ, описание 

структуры, требований к содержанию и условий допуска к ГЭ) 

 

Государственная итоговая аттестация по специальности 19.02.12 Технология 

продуктов питания животного происхождения проводится в форме демонстрационного 

экзамена и защиты дипломной работы. Демонстрационный экзамен способствует 

систематизации и закреплению знаний выпускников при решении конкретных задач, а также 

выяснению уровня подготовки выпускника к самостоятельной работе, предусматривая 

моделирование реальных условий для решения выпускниками практических задач 

профессиональной деятельности. 

Выпускная квалификационная работа в форме дипломнойработы, демонстрационный 

экзамен включен в ВКР. 

 Объем времени и сроки, отводимые на государственную итоговую аттестацию:  

Выполнение выпускной квалификационной работы (дипломной работы) - 4 недели;  

-защита выпускной квалификационной работы (дипломной работы) - 2 недели.  

Общий объем времени – 216 часов (6 недель) 

Программа организации проведения защиты дипломной работы как формы ГИА 

должна включать общие положения, тематику, структуру и содержание дипломной работы, 

порядок оценки результатов дипломной работы.  

 

Общие положения к дипломной работе 

Дипломная работа направлена на систематизацию и закрепление знаний выпускника 

по специальности, а также определение уровня готовности выпускника к самостоятельной 

профессиональной деятельности. Дипломная работа предполагает самостоятельную 

подготовку (написание) выпускником работы, демонстрирующего уровень знаний 

выпускника в рамках выбранной темы, а также сформированность его профессиональных 

умений и навыков.  

Тематика дипломных работ определяется образовательной организацией. Выпускнику 

предоставляется право выбора темы дипломной работы, в том числе предложения своей 

темы с необходимым обоснованием целесообразности ее разработки для практического 

применения. Тема дипломной работы должна соответствовать содержанию одного или 
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нескольких профессиональных модулей, входящих в образовательную программу среднего 

профессионального образования.  

Для подготовки дипломной работы выпускнику назначается руководитель и при 

необходимости консультанты, оказывающие выпускнику методическую поддержку.  

Закрепление за выпускниками тем дипломных работ, назначение руководителей и 

консультантов осуществляется распорядительным актом образовательной организации 

 

Структура выпускной квалификационной работы: 

Общая структура ДР должна содержать следующие элементы: 

 - титульный лист;  

- задание на ДР; 

 - отзыв руководителя 

 - рецензия  

- содержание (оглавление); 

 - введение;  

- основная часть;  

- заключение (выводы); 

 - библиография (литература);  

- приложения.  

Во введении обосновывается актуальность и практическая значимость выбранной 

темы, формулируются цель и задачи. При работе над основной частью определяются объект 

и предмет ВКР, круг рассматриваемых проблем. Проводится обзор используемых 

источников, обосновывается выбор применяемых методов, технологий и др. Работа 

выпускника над теоретической и практическойчастью позволяет руководителю оценить 

следующие общие компетенции: - Осуществлять поиск, анализ и интерпретацию 

информации, необходимой для выполнения задач профессиональной деятельности;  

- Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке с 

учетом особенностей социального и культурного контекста; 

- Использовать информационные технологии в профессиональной деятельности. 

Заключение содержит выводы и предложения с их кратким обоснованием в соответствии с 

поставленной целью и задачами, раскрывает значимость полученных результатов. 

Количественный состав экспертной группы определяется образовательной 

организацией, исходя из числа сдающих одновременно демонстрационный экзамен 

выпускников. Один эксперт должен иметь возможность оценить результаты выполнения 

задания выпускников в полной мере согласно критериям оценивания.  

 

Общее положение ДЭ 

Задания для демонстрационного экзамена составляются с учетом требований 

стандартовчемпионатного движения профессиональному мастерству «Профессионалы». Для 

проведения демонстрационного экзамена используются контрольно-измерительные 

материалы и инфраструктурные листы, разработанные экспертами на основе конкурсных 

заданий. Процедура выполнения заданий демонстрационного экзамена и их оценки проходит 

на площадках, утвержденных для прохождения демонстрационного экзамена в регионе по 

данной компетенции, материально-техническая база которых соответствует требованиям 

комплекту оценочной документации по образовательным программам среднего 

профессионального образования по специальности профильного уровня. 
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За 1 день до начала экзамена Экспертной группой производится дооснащение 

площадки (при необходимости) и настройка оборудования.  

Осуществляется распределение рабочих мест участников на площадке в соответствии 

с жеребьевкой. Жеребьевка проводится в присутствии всех участников способом, 

исключающим спланированное распределение рабочих мест или оборудования. Итоги 

жеребьевки фиксируются отдельным документом.  

Инструктаж по охране труда и технике безопасности (далее - ОТ и ТБ) для участников 

и членов Экспертной группы проводится Техническим экспертом под роспись. После 

распределения рабочих мест и прохождения инструктажа поОТ и ТБ участникам 

предоставляется время (не более 2 часов) на подготовку рабочих мест, а также на проверку и 

подготовку инструментов и материалов, ознакомление с оборудованием и его тестирование. 

Участники должны ознакомиться с подробной информацией о регламенте проведения 

экзамена с обозначением обеденных перерывов и времени завершения экзаменационных 

заданий/модулей, ограничениях времени и условий допуска к рабочим местам, включая 

условия, разрешающие участникам покинуть рабочие места и площадку, информацию о 

времени и способе проверки оборудования, информацию о пунктах и графике питания, 

оказании медицинской помощи, о характере и диапазоне санкций, которые могут 

последовать в случае нарушения регламента проведения экзамена.  

Участники экзамена должны быть проинформированы о том, что они отвечают за 

безопасное использование всех инструментов, оборудования, вспомогательных материалов, 

которые они используют на площадке в соответствии с правилами ТБ. 

 Участник при сдаче демонстрационного экзамена должен иметь при себе паспорт и 

полис обязательного медицинского страхования.  

Экзаменационные задания выдаются участникам непосредственно перед началом 

экзамена.   К выполнению экзаменационных заданий участники приступают после указания 

Главного эксперта.  

В ходе проведения экзамена участникам запрещаются контакты с другими 

участниками или членами Экспертной группы без разрешения Главного эксперта. 

Процедура выполнения заданий демонстрационного экзамена и их оценки проходит 

на площадках, утвержденных для прохождения демонстрационного экзамена в регионе по 

данной компетенции, материально-техническая база которых соответствует требованиям. 

1.К работе допускается участник, прошедший медицинский осмотр и не имеющий 

медицинских противопоказаний по состоянию здоровья, прошедший вводный и первичный 

на рабочем месте инструктажи по охране труда, имеющий профилактические прививки.  

2. При нарушении организации рабочего места, неумении работать с оборудованием и 

при нарушении правил обращения с животными участник отстраняется от выполнения 

экзаменационного задания.  

3. К выполнению модулей участник допускается только в белом халате с длинным 

рукавом, чепчике, одноразовых перчатках и маске.  

4. При обнаружении неисправности в работе электрических устройств, находящихся 

под напряжением (повышенном их нагреве, появления искрения, запаха гари, задымления и 

т.д.), участнику следует немедленно сообщить о случившемся Экспертам. Выполнение 

задания продолжить только после устранения возникшей неисправности.  

5. При поражении участника электрическим током немедленно отключить 

электросеть, оказать первую помощь (самопомощь) пострадавшему, сообщить Эксперту, при 

необходимости обратиться к врачу.  
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6. В случае возникновения у участника плохого самочувствия или получения травмы 

сообщить об этом эксперту.  

7. При несчастном случае или внезапном заболевании необходимо в первую очередь 

отключить питание электрооборудования, сообщить ослучившемся Экспертам, которые 

должны принять мероприятия по оказанию первой помощи пострадавшим, вызвать скорую 

медицинскую помощь, при необходимости отправить пострадавшего в ближайшее лечебное 

учреждение.  

8. При возникновении пожара необходимо немедленно оповестить Главного эксперта 

и экспертов. При последующем развитии событий следует руководствоваться  указаниями 

Главного эксперта или эксперта, заменяющего его. Приложить усилия для исключения 

состояния страха и паники.  

9. При обнаружении взрывоопасного или подозрительного предмета не подходите 

близко к нему, предупредите о возможной опасности находящихся поблизости экспертов или 

обслуживающий персонал. 

 

Количество главных экспертов на демонстрационном экзамене 1 

Минимальное (рекомендованное) количество экспертов на 1 

выпускника 

1 

1 Минимальное (рекомендованное) количество экспертов на 5 

выпускников 

3 

 

Оценочные материалы в соответствии со структурой ГЭ 

 

Максимально возможное количество баллов 100 

 

Рекомендуемая схема перевода результатов демонстрационного экзамена 

 из стобалльной шкалы в пятибалльную. 

Оценка (пятибалльная шкала) «2» «3» «4» «5» 

Оценка в баллах (сто балльная 

шкала) 

0,00 – 19,99 20,00 – 39,99 40,00 – 69,99 70,00 – 100,00 

 

 

 

4. Организация и порядок проведения государственной итоговой аттестации 

(описание требований к минимальному материально-техническому, информационному 

обеспечению, организации и проведения защиты дипломного проекта (работы), ДЭ или 

ГЭ) 

 

4.1Демонстрационный экзамен проводится с использованием комплектов оценочной 

документации, включенных в Программу ГИА. (приложение №2 или №3).  

4.2. Задания демонстрационного экзамена доводятся до главного эксперта в день, 

предшествующий дню начала демонстрационного экзамена. Колледж обеспечивает 

необходимые технические условия для обеспечения заданиями во время демонстрационного 

экзамена выпускников, членов ГЭК, членов экспертной группы. 
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 4.3. Демонстрационный экзамен проводится в центре проведения демонстрационного 

экзамена (далее - центр проведения экзамена), представляющем собой площадку, 

оборудованную и оснащенную в соответствии с комплектом оценочной документации. 

Центр проведения экзамена может располагаться на территории колледжа, а при сетевой 

форме реализации образовательных программ - также на территории иной организации, 

обладающей необходимыми ресурсами для организации центра проведения экзамена. 

Выпускники проходят демонстрационный экзамен в центре проведения экзамена в составе 

экзаменационных групп. 

 4.4. Место расположения центра проведения экзамена, дата и время начала 

проведения демонстрационного экзамена, расписание сдачи экзаменов в составе 

экзаменационных групп, планируемая продолжительность проведения демонстрационного 

экзамена, технические перерывы в проведении демонстрационного экзамена определяются 

планом проведения демонстрационного экзамена, утверждаемым ГЭК совместно с 

образовательной организацией не позднее чем за двадцать календарных дней до даты 

проведения демонстрационного экзамена. Образовательная организация знакомит с планом 

проведения демонстрационного экзамена выпускников, сдающих демонстрационный 

экзамен и лиц, обеспечивающих проведение демонстрационного экзамена в срок не позднее, 

чем за пять рабочих дней до даты проведения экзамена. 

 4.5. Не позднее, чем за один рабочий день до даты проведения демонстрационного 

экзамена главным экспертом проводится проверка готовности центра проведения экзамена в 

присутствии членов экспертной группы, а также ответственного за соблюдение 

установленных норм и правил охраны труда и техники безопасности (далее – технический 

эксперт). Главным экспертом осуществляется осмотр центра проведения экзамена, 

распределение обязанностей между членами экспертной группы по оценке выполнения 

заданий демонстрационного экзамена, а также распределение рабочих мест между 

выпускниками с использованием способа случайной выборки. Результаты распределения 

обязанностей между членами экспертной группы и распределения рабочих мест между 

выпускниками фиксируются главным экспертом в соответствующих протоколах.  

4.6. Выпускники знакомятся со своими рабочими местами, под руководством 

главного эксперта также повторно знакомятся с планом проведения демонстрационного 

экзамена, условиями оказания первичной медицинской помощи в центре проведения 

экзамена. Факт ознакомления отражается главным экспертом в протоколе распределения 

рабочих мест. 

 4.7. Ответственный за соблюдение установленных норм и правил охраны труда и 

техники безопасности под подпись знакомит главного эксперта, членов экспертной группы, 

выпускников с требованиями охраны труда и безопасности производства. Допуск 

выпускников в центр проведения экзамена осуществляется главным экспертом на основании 

документов, удостоверяющих личность.  

4.8. Члены ГЭК, не входящие в состав экспертной группы, наблюдают за ходом 

проведения демонстрационного экзамена и вправе сообщать главному эксперту о 

выявленных фактах нарушения Порядка.  

4.9. Члены экспертной группы осуществляют оценку выполнения заданий 

демонстрационного экзамена самостоятельно. 

 4.10. Главный эксперт вправе давать указания по организации и проведению 

демонстрационного экзамена, обязательные для выполнения лицами, привлеченными к 

проведению демонстрационного экзамена, и выпускникам, удалять из центра проведения 
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экзамена лиц, допустивших грубое нарушение требований Порядка, требований охраны 

труда и безопасности производства, а также останавливать, приостанавливать и 

возобновлять проведение демонстрационного экзамена при возникновении необходимости 

устранения грубых нарушений требований Порядка, требований охраны труда и 

производственной безопасности. Главный эксперт может делать заметки о ходе 

демонстрационного экзамена. Главный эксперт обязан находиться в центре проведения 

экзамена до окончания демонстрационного экзамена, осуществлять контроль за 

соблюдением лицами, привлеченными к проведению демонстрационного экзамена, 

выпускниками требований Порядка.  

4.11. Выпускники вправе: пользоваться оборудованием центра проведения экзамена, 

необходимыми материалами, средствами обучения и воспитания в соответствии с 

требованиями комплекта оценочной документации, задания демонстрационного экзамена; 

получать разъяснения технического эксперта по вопросам безопасной и бесперебойной 

эксплуатации оборудования центра проведения экзамена; получить копию задания 

демонстрационного экзамена на бумажном носителе;  

4.12. Выпускники обязаны: во время проведения демонстрационного экзамена не 

пользоваться и не иметь при себе средства связи, носители информации, средства ее 

передачи и хранения, если это прямо не предусмотрено комплектом оценочной 

документации; во время проведения демонстрационного экзамена использовать только 

средства обучения и воспитания, разрешенные комплектом оценочной документации; во 

время проведения демонстрационного экзамена не взаимодействовать с другими 

выпускниками, экспертами, иными лицами, находящимися в центре проведения экзамена, 

если это не предусмотрено комплектом оценочной документации и заданием 

демонстрационного экзамена. Выпускники могут иметь при себе лекарственные средства и 

питание, прием которых осуществляется в специально отведенном для этого помещении 

согласно плану проведения демонстрационного экзамена за пределами центра проведения 

экзамена. 

 4.13. Допуск выпускников к выполнению заданий осуществляется при условии 

обязательного их ознакомления с требованиями охраны труда и производственной 

безопасности.  

4.14. В соответствии с планом проведения демонстрационного экзамена главный 

эксперт знакомит  выпускников с заданиями, передает им копии заданий демонстрационного 

экзамена.  

4.15. После ознакомления с заданиями демонстрационного экзамена выпускники 

занимают свои рабочие места в соответствии с протоколом распределения рабочих мест. 

 4.16. После того, как все выпускники и лица, привлеченные к проведению 

демонстрационного экзамена, займут свои рабочие места в соответствии с требованиями 

охраны труда и производственной безопасности, главный эксперт объявляет о начале 

демонстрационного экзамена. Время начала демонстрационного экзамена фиксируется в 

протоколе проведения демонстрационного экзамена, составляемом главным экспертом по 

каждой экзаменационной группе. После объявления главным экспертом начала 

демонстрационного экзамена выпускники приступают к выполнению заданий 

демонстрационного экзамена 

4.17. Демонстрационный экзамен проводится при неукоснительном соблюдении 

выпускниками, лицами, привлеченными к проведению демонстрационного экзамена, 
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требований охраны труда и производственной безопасности, а также с соблюдением 

принципов объективности, открытости и равенства выпускников.  

4.18. Центр проведения экзамена может быть оборудован средствами 

видеонаблюдения, позволяющими осуществлять видеозапись хода проведения 

демонстрационного экзамена. 

 4.19. Видеоматериалы о проведении демонстрационного экзамена в случае 

осуществления видеозаписи подлежат хранению в образовательной организации не менее 

одного года с момента завершения демонстрационного экзамена.  

4.20. Явка выпускника, его рабочее место, время завершения выполнения задания 

демонстрационного экзамена подлежат фиксации главным экспертом в протоколе 

проведения демонстрационного экзамена.  

4.21. В случае удаления из центра проведения экзамена выпускника, лица, 

привлеченного к проведению демонстрационного экзамена, или присутствующего в центре 

проведения экзамена, главным экспертом составляется акт об удалении. Результаты ГИА 

выпускника, удаленного из центра проведения экзамена, аннулируются ГЭК, и такой 

выпускник признаётся ГЭК не прошедшим ГИА по неуважительной причине.  

4.22. Главный эксперт сообщает выпускникам о течении времени выполнения задания 

демонстрационного экзамена каждые 60 минут, а также за 30 и 5 минут до окончания 

времени выполнения задания.  

4.23. После объявления главным экспертом окончания времени выполнения заданий 

выпускники прекращают любые действия по выполнению заданий демонстрационного 

экзамена. Технический эксперт обеспечивает контроль за безопасным завершением работ 

выпускниками в соответствии с требованиями производственной безопасности и 

требованиями охраны труда. 

4.24. Выпускник по собственному желанию может завершить выполнение задания 

досрочно, уведомив об этом главного эксперта.  

4.25. Результаты выполнения выпускниками заданий демонстрационного экзамена 

подлежат фиксации экспертами экспертной группы в соответствии с требованиями 

комплекта оценочной документации и задания демонстрационного экзамена.  

4.26. По решению ГЭК результаты демонстрационного экзамена, проведённого при 

участии оператора, в рамках промежуточной аттестации по итогам освоения 

профессионального модуля по заявлению выпускника могут быть учтены при выставлении 

оценки по итогам ГИА в форме демонстрационного экзамена. 

 

5. Критерии оценки уровня и качества подготовки обучающихся (описание 

критериев оценки дипломного проекта (работы), ДЭ или ГЭ) 

 

5.1. Результаты проведения ГИА оцениваются с проставлением одной из отметок: 

"отлично", "хорошо", "удовлетворительно", "неудовлетворительно" - и объявляются в тот же 

день после оформления протоколов заседаний ГЭК. 

 5.2. Процедура оценивания результатов выполнения заданий демонстрационного 

экзамена, осуществляется членами экспертной группы по 100-балльной системе в 

соответствии с требованиями комплекта оценочной документации (приложение №1)  

5.3. Баллы выставляются в протоколе проведения демонстрационного экзамена, 

который подписывается каждым членом экспертной группы и утверждается главным 

экспертом после завершения экзамена для экзаменационной группы. При выставлении 
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баллов присутствует член ГЭК, не входящий в экспертную группу, присутствие других лиц 

запрещено. Подписанный членами экспертной группы и утвержденный главным экспертом 

протокол проведения демонстрационного экзамена далее передается в ГЭК для выставления 

оценок по итогам ГИА. Оригинал протокола проведения демонстрационного экзамена 

передается на хранение в образовательную организацию в составе архивных документов.  

5.4. В случае досрочного завершения ГИА выпускником по независящим от него 

причинам результаты ГИА оцениваются по фактически выполненной работе, или по 

заявлению такого выпускника ГЭК принимается решение об аннулировании результатов 

ГИА, а такой выпускник признается ГЭК не прошедшим ГИА по уважительной причине.  

5.5. Решения ГЭК принимаются на закрытых заседаниях простым большинством 

голосов членов ГЭК, участвующих в заседании, при обязательном присутствии председателя 

комиссии или его заместителя. При равном числе голосов голос председательствующего на 

заседании ГЭК является решающим.  

5.6. Решение ГЭК оформляется протоколом, который подписывается председателем 

ГЭК, в случае его отсутствия заместителем ГЭК и секретарем ГЭК и хранится в архиве 

колледжа.  

5.7. Выпускникам, не прошедшим ГИА по уважительной причине, в том числе не 

явившимся для прохождения ГИА по уважительной причине (далее - выпускники, не 

прошедшие ГИА по уважительной причине), предоставляется возможность пройти ГИА без 

отчисления из образовательной организации.  

5.8. Выпускники, не прошедшие ГИА по неуважительной причине, в том числе не 

явившиеся для прохождения ГИА без уважительных причин (далее - выпускники, не 

прошедшие ГИА по неуважительной причине) и выпускники, получившие на ГИА 

неудовлетворительные результаты, могут быть допущены образовательной организацией для 

повторного участия в ГИА не более двух раз.  

5.9. Лицам, не проходившим государственную итоговую аттестацию по уважительной 

причине, предоставляется возможность пройти ее без отчисления из колледжа в 

дополнительные сроки (не позднее четырех месяцев после подачи заявления). 

 5.10. Выпускники, не прошедшие государственную итоговую аттестацию или 

получившие на ней неудовлетворительные результаты, проходят государственную итоговую 

аттестацию не ранее чем через шесть месяцев после ее прохождения впервые. Для 

прохождения государственную итоговую аттестацию лицо, не прошедшее ее по 

неуважительной причине или получившее на ней неудовлетворительную оценку, 

восстанавливается в колледж на период времени, отведенный календарным учебным 

графиком для прохождения государственной итоговой аттестации.  

5.11. Повторное прохождение государственной итоговой аттестации не может быть 

назначено для одного лица более двух раз.  

5.12. Критерии оценки защиты дипломной работы: 

- Оценка «отлично»: тема дипломной работы актуальна, и актуальность ее в работе 

обоснована; сформулированы цель, задачи, предмет, объект исследования, методы, 

используемые в работе; содержание и структура исследования соответствуют поставленным 

целям и задачам; изложение текста работы отличается логичностью, смысловой 

завершенностью и анализом представленного материала; комплексно использованы методы 

исследования, адекватные поставленным задачам; итоговые выводы обоснованы, четко 

сформулированы, соответствуют задачам исследования;в работе отсутствуют 

орфографические и пунктуационные ошибки; дипломная работа оформлена в соответствии с 
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предъявляемыми требованиями; отзыв руководителя на работу – положительные; публичная 

защита дипломной работы показала уверенное владение материалом, умение четко, 

аргументировано и корректно отвечать на поставленные вопросы; отстаивать собственную 

точку зрения; при защите использован наглядный материал (презентация, таблицы, схемы и 

другое).  

-Оценка «хорошо»: тема работы актуальна, имеет теоретическое обоснование; 

содержание работы в целом соответствует поставленной цели и задачам; изложение 

материала носит преимущественно описательный характер; структура работы логична; 

использованы методы, адекватные поставленным задачам; имеются итоговые выводы; 

соответствующие прославленным задачам исследования; основные требования к 

оформлению работы в целом соблюдены, но имеются небольшие недочеты; отзыв 

руководителя на работу – положительные, содержат небольшие замечания; публичная 

защита показала достаточно уверенное владение материалом, однако допущены неточности 

при ответах на вопросы; ответы на вопросы недостаточно аргументированы; при защите 

использован наглядный материал.  

- Оценка «удовлетворительно»: тема работы актуальна, но ее актуальность, цель и 

задачи работы сформулированы не четко, содержание не всегда согласовано с темой и (или) 

поставленными задачами; изложение материала носит описательный характер, большие 

отрывка (более двух абзацев) переписаны из источников; самостоятельные выводы либо 

отсутствуют, либо присутствуют только формально; нарушен ряд требований к оформлению 

работы; в положительных отзывах содержатся замечания; в ходе публичной защиты работы 

проявлялось неуверенное владение материалом, неумение отстаивать свою точку зрения и 

отвечать на вопросы; автор затрудняется в ответах на вопросы членов государственной 

экзаменационной комиссии.  

-Оценка «неудовлетворительно»: актуальность исследования автором не обоснована, 

цель и задачи сформулированы неточно и неполно, либо их формулировки отсутствуют; 

содержание,  и тема работы не согласована между собой; работа носит преимущественно 

реферативный характер; большая часть работы списана с одного источника или 

заимствовано из сети Интернет; выводы не соответствуют поставленным задачам (при их 

наличии); нарушены правила оформления работы; отзыв содержит существенные замечания; 

в ходе публичной защиты работы проявлялось неуверенное владение материалом, неумение 

формулировать собственную позицию; при выступлении допущены существенные ошибки, 

которые выпускник не может исправить самостоятельно. 

 5.13. При выставлении итоговой оценки по защите ВКР учитываются:  

- качество устного доклада выпускника; 

 - качество наглядного материала, иллюстрирующего основные положения ВКР;  

- глубина и точность ответов на вопросы; 

 - отзыв руководителя. 

 

6. Порядок апелляции и пересдачи государственной итоговой аттестации 

(описание процедуры подачи апелляции) 

 

По результатам государственной итоговой аттестации выпускник, участвовавший в 

государственной итоговой аттестации, имеет право подать в апелляционную комиссию 

письменное апелляционное заявление о нарушении, по его мнению, установленного порядка 
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проведения государственной итоговой аттестации и (или) несогласии с ее результатами 

(далее - апелляция).  

Апелляция подаётся лично выпускником или родителями (законными 

представителями) несовершеннолетнего выпускника в апелляционную комиссию колледжа.  

Апелляция о нарушении порядка проведения государственной итоговой аттестации 

подаётся непосредственно в день проведения государственной итоговой аттестации.  

Апелляция о несогласии с результатами государственной итоговой аттестации 

подаётся не позднее следующего рабочего дня после объявления результатов 

государственной итоговой аттестации.  

Апелляция рассматривается апелляционной комиссией не позднее трёх рабочих дней 

с момента ее поступления. Состав апелляционной комиссии утверждается приказом 

директора колледжа одновременно с утверждением состава государственной 

экзаменационной комиссии. Апелляционная комиссия формируется в количестве не менее 

пяти человек из числа преподавателей техникума, имеющих высшую или первую 

квалификационную категорию, не входящих в данном учебном году в состав 

государственных экзаменационных комиссий. Председателем апелляционной комиссии 

является директор техникума либо лицо, исполняющее обязанности директора на основании 

приказа по колледжу.  

Апелляция рассматривается на заседании апелляционной комиссии с участием не 

менее двух третей ее состава. На заседание апелляционной комиссии приглашается 

председатель соответствующей государственной экзаменационной комиссии. 

Выпускник, подавший апелляцию, имеет право присутствовать при рассмотрении 

апелляции.     

С несовершеннолетним выпускником имеет право присутствовать один из родителей 

(законных представителей). Указанные лица должны иметь при себе документы, 

удостоверяющие личность.  

Рассмотрение апелляции не является пересдачей государственной итоговой 

аттестации.  

При рассмотрении апелляции о нарушении порядка проведения государственной 

итоговой аттестации апелляционная комиссия устанавливает достоверность изложенных в 

ней сведений и выносит одно из решений:  

- об отклонении апелляции, если изложенные в ней сведения о нарушениях порядка 

проведения государственной итоговой аттестации выпускника не подтвердились и/или не 

повлияли на результат государственной итоговой аттестации;  

- об удовлетворении апелляции, если изложенные в ней сведения о допущенных 

нарушениях порядка проведения государственной итоговой аттестации выпускника 

подтвердились и повлияли на результат государственной итоговой аттестации.  

В последнем случае результат проведения государственной итоговой аттестации 

подлежит аннулированию, в связи, с чем протокол о рассмотрении апелляции не позднее 

следующего рабочего дня передаётся в государственную экзаменационную комиссию для 

реализации решения комиссии. Выпускнику предоставляется возможность пройти 

государственную итоговую аттестацию в дополнительные сроки, установленные колледжем. 

Для рассмотрения апелляции о несогласии с результатами государственной итоговой 

аттестации, полученными при защите выпускной квалификационной работы, секретарь 

государственной экзаменационной комиссии не позднее следующего рабочего дня с момента 

поступления апелляции направляет в апелляционную комиссию выпускную 
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квалификационную работу, протокол заседания государственной аттестационной комиссии и 

заключение председателя государственной аттестационной комиссии о соблюдении 

процедурных вопросов при защите подавшего апелляцию выпускника.  

Для рассмотрения апелляции о несогласии с результатами государственной итоговой 

аттестации, полученными при сдаче, секретарь государственной аттестационной комиссии 

не позднее следующего рабочего дня с момента поступления апелляции направляет в 

апелляционную комиссию протокол заседания государственной экзаменационной комиссии, 

письменные ответы выпускника (при их наличии) и заключение председателя 

государственной экзаменационной комиссии о соблюдении процедурных вопросов при 

проведении государственного экзамена. 

В результате рассмотрения апелляции о несогласии с результатами государственной 

итоговой аттестации апелляционная комиссия принимает решение об отклонении апелляции 

и сохранении результата государственной итоговой аттестации либо об удовлетворении 

апелляции и выставлении иного результата государственной итоговой аттестации. Решение 

апелляционной комиссии не позднее следующего рабочего дня передается в 

государственную аттестационную комиссию. Решение апелляционной комиссии является 

основанием для аннулирования ранее выставленных результатов государственной итоговой 

аттестации выпускника и выставления новых. 

Решение апелляционной комиссии принимается простым большинством голосов. При 

равном числе голосов голос председательствующего на заседании апелляционной комиссии 

является решающим. 

Решение апелляционной комиссии доводится до сведения подавшего апелляцию 

выпускника (под роспись) в течение трех рабочих дней со дня заседания апелляционной 

комиссии. Решение апелляционной комиссии является окончательным и пересмотру не 

подлежит. 

Решение апелляционной комиссии оформляется протоколом, который подписывается 

председателем и секретарём апелляционной комиссии и хранится в архиве колледжа. 

Документы, предоставляемые государственной экзаменационной комиссии, 

используемые на заседаниях: 

 1. Программа ГИА;  

2. Приказ директора колледжа о допуске обучающихся к ГИА; 

 3. Приказ директора колледжа о закреплении за обучающимися тем ДР;  

4. Сведения об успеваемости обучающихся;  

5. Зачетные книжки обучающихся;  

6.  Протоколы заседания ГЭК. 

 

План мероприятий по организации проведения демонстрационного экзамена в 

рамках государственной итоговой аттестации выпускников 

1.1. Демонстрационный экзамен профильного уровня проводится с использованием 

КОД, включенных образовательными организациями в программу ГИА. 

1.2.Задания демонстрационного экзамена доводятся до главного эксперта в день, 

предшествующий дню начала демонстрационного экзамена. 

1.1.Образовательная организация обеспечивает необходимые технические условия для 

обеспечения заданиями во время демонстрационного экзамена выпускников, членов 

ГЭК, членов экспертной группы. 
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1.2.Демонстрационный экзамен проводится в ЦПДЭ, представляющем собой площадку, 

оборудованную и оснащенную в соответствии с КОД. 

1.3.ЦПДЭ может располагаться на территории образовательной организации,  

а при сетевой форме реализации образовательных программ — также на территории 

иной организации, обладающей необходимыми ресурсами для организации ЦПДЭ. 

1.4.Выпускники проходят демонстрационный экзамен в ЦПДЭ в составе 

экзаменационных групп. 

1.5.Образовательная организация знакомит с планом проведения демонстрационного 

экзамена выпускников, сдающих демонстрационный экзамен, и лиц, 

обеспечивающих проведение демонстрационного экзамена, в срок не позднее чем за 

5 (пять) рабочих дней до даты проведения экзамена. 

1.6.Количество, общая площадь и состояние помещений, предоставляемых  

для проведения демонстрационного экзамена, должны обеспечивать проведение 

демонстрационного экзамена в соответствии с КОД. 

1.7.Не позднее, чем за один рабочий день до даты проведения демонстрационного 

экзамена главным экспертом проводится проверка готовности ЦПДЭ в присутствии 

членов экспертной группы, выпускников, а также технического эксперта, 

назначаемого организацией,  

на территории которой расположен ЦПДЭ, ответственного за соблюдение 

установленных норм и правил охраны труда и техники безопасности. 

1.8.Главным экспертом осуществляется осмотр ЦПДЭ, распределение обязанностей 

между членами экспертной группы по оценке выполнения заданий 

демонстрационного экзамена,  

а также распределение рабочих мест между выпускниками с использованием способа 

случайной выборки. Результаты распределения обязанностей между членами 

экспертной группы и распределения рабочих мест между выпускниками 

фиксируются главным экспертом в соответствующих протоколах. 

1.9.Выпускники знакомятся со своими рабочими местами под руководством главного 

эксперта, также повторно знакомятся с планом проведения демонстрационного 

экзамена, условиями оказания первичной медицинской помощи в ЦПДЭ. Факт 

ознакомления отражается главным экспертом в протоколе распределения рабочих 

мест. 

1.10. Допуск выпускников в ЦПДЭ осуществляется главным экспертом на 

основании документов, удостоверяющих личность. 

1.11. Образовательная организация обязана не позднее чем за один рабочий день до 

дня проведения демонстрационного экзамена уведомить главного эксперта об 

участии в проведении демонстрационного экзамена тьютора (ассистента). 

 

Приложение № 1 

к Программе государственной  

итоговой аттестации по программе подготовки специалистов среднего звена  

по специальности 19.02.12 Технология продуктов питания животного происхождения 

 

Предлагаемые темы дипломных работ для программ ППССЗ 

 

1.Технология производства творога и творожных изделий (на примере организации) 
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2. Организация производства молока питьевого пастеризованного (на примере организации) 

 3. Технология производства кисломолочных продуктов (на примере организации) 

 4. Технология производства сливочного масла (на примере организации) 

5. Совершенствование технологии производства сыра твердого сычужного (на примере организации) 

6. Технология производства сыра (на примере организации) 

 7. Технология производства творожных изделий (на примере организации) 

8. Технология производства различных видов сметаны (на примере организации) 

9. Технология производства кисломолочной продукции (на примере организации) 

10. Технология производства цельномолочной продукции (на примере организации) 

 11. Технология производства пастеризованных напитков (на примере организации) 

 12. Технология производства сливочного масла с наполнителями (на примере организации) 

 13. Технология производства сливочного масла с пониженным содержанием жира (на 

примере организации) 
14. Технология производства твердых сыров (на примере организации) 

15. Технология производства полутвердых сыров (на примере организации) 

16. Технология производства мягких сыров (на примере организации) 

17. Технология производства рассольных сыров (на примере организации) 

18. Технология производства свежих сыров (на примере организации) 

19. Технология производства продуктов из обезжиренного молока (на примере организации) 

20. Технология производства молочно-белковых концентратов (на примере организации) 

21. Технология производства молочных консервов (на примере организации) 

22. Технология производства молочных продуктов из пахты (на примере организации) 

23. Технология производства продуктов из молочной сыворотки (на примере организации) 

24. Технология производства сгущённых и сухих концентратов (на примере организации) 

25. Технология производства молочных консервов (на примере организации) 

26. Выработка сливочного масла с добавлением растительных компонентов регионального 

значения с экономическим обоснованием эффективности производства (на примере 

организации) 
27. Экономическое обоснование и опытно-экспериментальная выработка мягких сыров на 

основе соевого молока (на примере организации) 

28. Экономическое обоснование инновационной технологии по выработке кисломолочных 

напитков на основе соевого молока и растительных компонентов (на примере организации) 

29. Экономические и практические аспекты по выработки пастеризованных напитков на 

основе соевого молока(на примере организации) 

 

Приложение № 2 

к Программе государственной  

итоговой аттестации по программе подготовки специалистов среднего звена  

по специальности 19.02.12 Технология продуктов питания животного происхождения 

Требования к оформлению дипломного проекта (работы)  

1. Оформление текстовых документов  

Текстовые документы излагаются кратким четким языком. Терминология и 

обозначения должны соответствовать установленным стандартом по конкретной 

дисциплине.  

Страницы текста документа и включенные в него иллюстрации, таблицы должны 

соответствовать формату А4.  

Текстовый документ выполняется на одной стороне белой (писчей) бумаги формата 

А4 (210х297мм) с использованием ПК (персонального компьютера) в текстовом редакторе 

MicrosoftWord: 

- шрифт Times New Roman, размер (кегель) -14; 
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- стиль (начертание) – обычный;  

- цвет шрифта – черный;  

- выравнивание – по ширине;  

- красная (первая) строка (отступ) – 1,25см;  

- межстрочный интервал – 1,5; 

 - автоматический перенос слов.  

Текст документа выполняется, соблюдая следующие размеры полей: правое – 10мм, 

левое – 30мм, верхнее и нижнее -20мм.  

Страницы документа следует нумеровать арабскими цифрами, соблюдая сквозную 

нумерацию по всему тексту в правой нижней части страницы без точки. Приложения, 

которые приведены в работе и имеющие собственную нумерацию, допускается не 

перенумеровать.  

Титульный лист, включается в общую нумерацию страниц документа. Номер 

страницы на титульном листе, не проставляется. Структурным элементам документа 

«Задание», «Отзыв», «Рецензия» номер страницы не присваивается и в «Содержание», не 

включается. «Задание» помещают в документе после титульного листа, «Отзыв» и 

«Рецензия» в конце документа. Иллюстрации и таблицы, располагаются после 

соответствующего текста или расчетов.  

Опечатки, описки и графические неточности допускается исправлять подчисткой или 

закрашиванием белой краской и нанесением на том же месте исправленного текста 

рукописным способом чертежным шрифтом. 

2. Оформление структурных элементов, разделов, подразделов и пунктов  

Наименования структурных элементов: «ВВЕДЕНИЕ», «ЗАКЛЮЧЕНИЕ», «СПИСОК 

ИСПОЛЬЗОВАННЫХ ИСТОЧНИКОВ», «ПРИЛОЖЕНИЕ» служат заголовками 

структурных элементов работы. 

 Для заголовков разделов и подразделов, заголовков структурных элементов 

применяют полужирный шрифт.  

Заголовки структурных элементов следует располагать в середине строки без точки в 

конце, прописными буквами, не подчеркивая. Каждый структурный элемент и каждый 

раздел основной части работы начинают с новой страницы. 

 

 

Приложение № 3 

к Программе государственной 

 итоговой аттестации по программе подготовки 

 специалистов среднего звена по специальности  

19.02.12 Технология продуктов питания животного происхождения 

ОЦЕНОЧНЫЕ МАТЕРИАЛЫ 

 ДЕМОНСТРАЦИОННОГО ЭКЗАМЕНА ПРОФИЛЬНОГО УРОВНЯ  

(Комплект оценочной документации)  

Код и наименование профессии (специальности) среднего  

профессионального образования  

19.02.12 Технология продуктов питания животного происхождения 

 (для направления Технология молока и молочных продуктов)  

Наименование квалификации  

Техник-технолог  
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Федеральный государственный образовательный стандарт среднего 

 профессионального образования по профессии (специальности) среднего 

профессионального образования (ФГОС СПО):  

ФГОС СПО 19.02.12 Технология продуктов питания животного происхождения,  

утвержденного приказом Министерства просвещения 

 Российской Федерации № 343 от 18 мая 2022 года 

 

 

СТРУКТУРА КОМПЛЕКТА ОЦЕНОЧНОЙ ДОКУМЕНТАЦИИ:  

1. Комплекс требований для проведения демонстрационного экзамена.  

2. Перечень оборудования и оснащения, расходных материалов, средств обучения и 

воспитания. 

 3. План застройки площадки демонстрационного экзамена.  

4. Требования к составу экспертных групп.  

5. Инструкции по технике безопасности.  

6. Образец задания. 

Модули, описание задания 

Модуль 1: Оценка качества сырья 

ВД1Организация и ведение технологического процесса производства продукции на 

автоматизированных технологических линиях производства молочной 

Заданиемодуля: 

1.Произвести приемку молочного сырья на переработку. Осуществить контроль 
качества сырья по органолептическим (внешний вид сырья, консистенция, цвет, запах 

и вкус) и физико-химическим показателям (плотность молока, кислотность, степень 

чистоты, температура, термоустойчивость). Организовывать и провести первичную 
переработку сырья в соответствии с его качеством. Данные отобразить в журналах. 

2.Уборкарабочегоместа. 

Тайм-менеджмент данного задания – 30 мин. По истечению данного 

временификсируется«Точкастоп»,послечеговыполнениезадания прекращается  

 
 


